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KITCHEN
&EVENTHOUSE

“DIE” LOCATION IN LINGEN

WIR MACHEN GEILE EVENTS.

HOCHZEITEN 2024



FAKTEN UBER DIE LOCATION:

Schlachterstr. 30 - 49808 Lingen (ehemals Palacio)
Direkt in der Lingener Innenstadt (100m vom Marktplatz entfernt)

Je nach Veranstaltung kénnen wir auf zwei Ebenen 250 Personen (sitzend)
(pro Ebene ca. 150 Personen) und bis zu 500 Personen (Tanzveranstaltung) platzieren.

Auf 2 Ebenen kénnen kleine und gro3e Gruppen unsere Location nutzen.
Offene Events & geschlossene Gesellschaften sind fur uns kein Problem.

Unsere Location ist mit den besten Sound und Licht
Systemen ausgestattet.

Wir haben Raucher Barrierefreie Events
und Nichtraucher Bereiche. sind im Erdgeschoss maglich.
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DEINE TRAUMHOCHZEIT

GETRANKE INKLUSIVE (8 STUNDEN)

SOFTGETRANKE & SAFTE
Pepsi Cola, Pepsi Cola Zero, Miranda, 7UP, Gerolsteiner Sprudelwasser & Naturell
Orangensaft, Apfelsaft, Effect Energy

KAFFEE SPEZIALITATEN
Café Creme, Cappuccino, Milchkaffee, Espresso, Tee

APERITIF
Aperol Spritz, Lillet Wildberry

BIERE
Bitburger (vom Fass), TH Kénig Kellerbier, Benediktiner Weissbier, Bitburger Alkoholfrei,

Benediktiner Weissbier Alkoholfrei

SPIRITUOSEN

Havanna Club, Captain Morgan, Larios 12 Gin, Vodka (Smirnoff o. A.), Berentzen Korn, Alte
Liebe, Osborne, Bacardi, Jim Beam, Jack Daniels, Sadari, Malibu, Tequila Silber & Gold,
Sambucca, Ouzo, Sourz Sorten, Hubertus Tropfen Minze, Grappa, Ramazotti, Prinz Fein
Haselnuss, Prinz Fein Alte Marille, Prinz Obstbrand, HKT, Jadgermeister

WEINE & CO
Grauer Burgunder Hausmarke, Merlot Hausmarke, Prosecco

WEITERE INKLUSIVLEISTUNGEN

DEKORATION
Standard Dekoration (Servietten, Tischkerzen, frische Blumen in Vasen, Tischspiegel & Co)

PERSONAL
Geschultes Personal Uber den Buchungszeitraum

SEKTEMPFANG
Mit Lillet Wildberry, Sekt und O-Saft

RAUMMIETE & REINIGUNG
Die Raummiete + Reinigung sind in den Preisen inklusive

LICHT- & TONTECHNIK
Unsere professionelle Technik kann naturlich mitgenutzt werden.



HOCHZEITSBUFFETS

HOCHZEITSBUFFET PREMIUM

Tomaten Consommé mit Conncassée

Antipasti von Datteln im Speckmantel, gefillte Champignons und Paprika,

Baguette, Butter, Krduterbutter und Knoblauch Creme,

Roastbeef vom argentinischen Weiderind, Rotweinsauce,

Lammfilet im Krdutermantel, Thymianjus,

Saltimbocca von der Hdhnchenbrust, Tomatensugo,

Black Tiger Garnelen im Gemuse Sud,

Gruner Spargel, Grillgemuse, Risotto, Gratin Kartoffeln und Réstinis, verschiedene Salate,

Mousse au Chocolate mit Vanillesauce und Tiramisu
140,00

HOCHZEITSBUFFET TASTE

Tomatencreme Suppe

Krustenbraten, Hdhnchenschnitzel, Schweinefilet,
Hackbdallchen in Tomatensugo und Mozzarella Uberbacken,
Champignonrahmsauce, Bratensauce,

Pfannengemduse, Kroketten und Rosmarinkartoffeln,

Mascarpone Quarkcreme mit Frichten 110 00

HOCHZEITSBUFFET CLASSIC

Rinderkraftbriihe mit Eierstich, Markkl®éschen und Gemuse Juliene

Tafelspitz mit Zwiebelsauce, Salat und Krduterkartoffeln

Rinderrouladen, Schweinefilet Medaillons, Hdhnchenschnitzel, Champignonrahmsauce,
Rouladensauce, Sauce Hollandaise, buntes GemuUse, verschiedene Salate,
Kartoffelgratin und Kroketten

Vanille Eis mit HeiBen Kirschen und Herrencreme
125,00




HOCHZEITSBUFFETS

HOCHZEITSBUFFET INFINITY

ganzer Lachs, R&ucherlachs, Forellenfilet und Makrele

Platte mit franzdsischer Kdseauswahl, Antipastiplatte mit Datteln im Speckmantel, gefullte
Champignons, gefullte Paprika und Oliven, Blattsalat mit zweierlei Dressing und

verschiedene Salatvariationen, Baguette mit Krduterbutter
Roastbeef vom US- Beef am Buffet tfranchiert, Saltimbocca vom Kikok H&hnchen
Lammcarré "Donald Russel" Sous vide, Filet vom "Iberico" Schwein, Black Tiger Garnelen,

Nordsee Seezungenfilet

Rotweinsauce, Pfefferraumsauce, Tomatensugo, Grillgemuse, griner Spargel,

Sautirte Pilze, Kartoffelgratin, Risotto, Pestonudeln, Rosmarin Kartoffeln, Rostinis,

Mousse ou chocolate, Tiramisu, Herrencreme, Obstplatte
: 165,00

Ab 80 Personen 150€ Rabatt Ab 100 Personen 400€ Rabatt Ab 130 Personen 650€ Rabatt




GETRANKE EXTRAS

PLATIN SPIRITUOSEN + 20,00
Grey Goose Vodka, Johnie Walker Black Label, Roku Gin, Hennessy

ERWEITERTE WEINAUSWAHL + 6,00
Knipser Weissburgunder & Chardonnay, Riesling Kabinett K.J. Thul, Primitivo Di Salento
DOC Castello Monaci, Pink Rosé QBA Tina Pfaffmann oder andere nach Absprache

COCKTAIL FLATRATE + 10,00
6 alkoholische Cocktails & 2 alkoholfreie Cocktails nach Absprache

CHAMPAGNER

Moet & Chandon Imperial 0,75L - 65€
Moet & Chandon Ice Imperial 0,75L - 85€
Dom Perignon 0,75L - auf Anfrage

SONSTIGE EXTRAS

Verldngerung der Feier Pauschale pro 15min. 60€
Freie Trauung im Saal Pauschale 380€
Noftfallkérbchen auf Toilette Pauschale 30€
Hochzeits DJ Pauschale 550€
Tischdecken

10€ je Tischdecke



HABT IHR LUST AUF GEILE EVENTS BEKOMMEN?

015256082883 INFO@ELAS-KITCHEN.DE
BESUCHT UNS AUF WWW _.ELAS-KITCHEN.DE

TAGLICH-GASTRO KG - SCHLACHTERSTR. 30 - 49808 LINGEN

KITCHEN
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